LOHINAPPOSET

Ruiskuppeja tai esim. paahdettua ruisleipaa
250 g Kuusamon Kalan
Kylmasavu- tai graavilohisiivua

2 Keitettya kananmunaa

= A 2 rkl kermaviilia
Leikattua tillia
Mustapippuria myllysta

1rkl siemenellista sinappia
Hieman hienonnettua chilia

Iouluna tunnelmOIdaan tarvittaessa merisuolaa
hyvassa seurassa, herkkuia koristeeksi kirjolohen matia, tillia
nOtkuvan POVdan aarella' Valmista lohitahna. Kuutioi lohi kulhon pohjalle.

Hienonna kovaksi keitetyt kananmunat ja lisaa
kulhoon. Mittaa loput mausteet kulhoon ja
sekoita varovasti.

Tayta ruiskupit lohitahnalla tai levita
leipaviipaleiden paalle, koristele ja tarjoa.

LAMMINSAVUSIIKATARTAR S

n. 300g Lamminsavustettua siikaa ruodittuna
n.2 cm pala purjosipulia kuutioituna

0,5 dl majoneesia

2 oksaa tuoretta rosmariinia hienonnettuna
Hieman leikattua valkosipulia

Hieman leikattua tillia

Mustapippuria ja chilia maun mukaan

KITKAN ROSOLLI

4 Keitettya porkkanaa

4 Punajuurta etikkaliemessa ™~
4 Suolakurkkua

2 Hapahkoa omenaa

1lso sipuli

200 g Kuusamon kala tervahaukea Ruodi siika kulhoon. Lisaa muut aineet ja

\ ) : i S | e ! mausteet. Pyorayta varovasti sekaisin. Anna
Kuutio kaikki rosollin ainekset samankokoisiksi tekeytya jadkaapissa kelmun alla hetken aikaa

ennen nauttimista. Herkuttele mallasleivan

pieniksi kuutioiksi. Sekoita ainekset keskenaan, tai
asettele tarjoiluastiaan erillisina raitoina. Jata osa

kera.
katajahauesta koristeeksi rosollin pinnalle.
Punajuuren lienta tarvitset rosollin kastikkeen
valmistamiseen.
ROSOLLIN KASTIKE KALAVATI
2 dl Kuohukermaa Kuusamon kalavadille voit valikoida mieleisesi

1rkl Vakiviinaetikkaa kalaisat herkut, esimerkiksi graavilohta tai siikaa,
1rkl Etikkapunajuurilienta kylméasavulohta seka lamminsavulohta
Suolaa ja sokeria maun mukaan

Perinteisen sillin ystaville suosittelemme
Vatkaa kerma kuohkeaksi, lisaa etikka seka marinoituja tuotteitamme kuten tervasiikaa
punajuuren liemi. Mausta suolalla ja sokerilla. seka haukea.

KUUSAMON KALA

www.kuusamonkala.fi Instagram @kuusamonkala Facebook @kuusamonkala




